
I TA L I A

Carignano del Sulcis
Riserva

Vinificazione
Fermentazione spontanea con lieviti indi-
geni. Macerazione per 10-15 giorni

Denominazione
Carignano del Sulcis DOC Riserva

Vitigno
100% Carignano

Invecchiamento
18 mesi in barrique e affinamento in bot-
tiglia per 10 mesi

Abbinamenti
Carni rosse, formaggi stagionati e tradi-
zionale tonno rosso alla griglia

Note sensoriali

Rosso rubino Sapido, vellutato e armonicoFrutti rossi e ciliegia
sotto spirito

Zona di Produzione
Località S’Arriaxiu, Isola di Sant’Antioco

Vigneti
Età media 60 anni

Sant’Antioco | Sud Sardegna

 

BRAILLE

DIAMETRO MASSIMO
NUMERO PEZZI
DIAMETRO INTERNO ANIMA

DATI ALLESTIMENTO BOBINA

RETRO ETICHETTA
COLLARE

ETICHETTA FRONTALE

ETICHETTA + RETRO IN LINEA

FORMATO COLORI LAVORAZIONI TIPO DI CARTA QUANTITÀ

____ mm

76 mm
---

130x105 mm
CROMIA

NERO

MODI WHITE
BARRIERATA

ANDARAS: 2.000 PZ

2° BOZZA DEL 1/207/06/18ITALIAN WINE GEM CONSULTING Luca

--/--/--

---

CODICE INTERNO
DEL

OPERATORE PAG.CLIENTE
ORDINE N. ---FRONTE CODICE PRODOTTO NUOVA REFERENZA

----- CODICE PRODOTTO --

----- CODICE PRODOTTO -- 18J1382P01

NERO
NERO
NERO

..............................................................

APPROVAZIONE DA RISPEDIRE A
luca.branella@juliagraf.it

SI PREGA DI CONTROLLARE ATTENTAMENTE TUTTE LE INDICAZIONI PRIMA DELLA 
STAMPA FINALE. I COLORI DI QUESTO DOCUMENTO SONO INDICATIVI. SI PREGA DI 
FARE RIFERIMENTO AI CAMPIONI FORNITI O AI NUMERI DI PANTONE INDICATI.
È RESPONSABILITÀ DEL CLIENTE VERIFICARE PRIMA DELL’APPROVAZIONE FINALE.

POTETE INDICARE SENSO E DATI SVOLGIMENTO BOBINA

29 mm

C 25 M 60  Y 36  K 12
C 27 M 79  Y 48  K 23
C 21 M 24  Y 84  K 5

PROPOSTA 2 A


