
F R A N C I A

Note sensoriali

Pinot Gris

Giallo dorato di bella intensità Al palato frutta matura 
con note agrumate, buona 

consistenza e una bella 
persistenza

Naso elegante con note 
affumicate e tostate

Vinificazione
Vendemmia manuale con fermentazione 
lenta e invecchiamento sulle fecce fini

Vitigno
100% Pinot Grigio

Invecchiamento
Vasche d’acciaio  per circa 7 mesi e breve 
passaggio in legno

Abbinamenti
Piatti di pesce e carni bianche o verdu-
re leggermente piccanti. Consigliato con 
formaggi francesi come il Comté Fruité

Zona di Produzione
Riquewihr e Ribeaubillé (Alsazia)

Denominazione
Pinot Gris d’Alsace AOC

Riquewihr | Alsazia


