
F R A N C I A

Brut Tradition

Note sensoriali

Chigny-les-Roses

Vinificazione
In tini di acciaio

Vitigno
45% Pinot Noir, 45% Meunier, 10% Char-
donnay

Invecchiamento
36 mesi sui lieviti

Abbinamenti
Tartine e finger food per il momento 
dell’aperitivo

Zona di Produzione
Chigny-les-Roses, Champagne

Dosaggio
8 g/lt

Giallo paglierino Sostenuto dalla piacevole 
freschezza e da un equilibrio 

tra flessibilità e tensione acido-
sapida. Struttura solida tra la 

delicata morbidezza del Meunier 
e la linearità del Pinot Noir

Elegante, si apre con note di 
agrumi e fiori bianchi

Denominazione
Champagne


