
Edizione limitata, assemblaggio delle 
migliori 12 annate (dal 1943 al 2011) 
della Maison Gardet

Extra Brut Cuvée
Anniversaire 120 Ans

Vinificazione
In tini di acciaio

Vitigno
70% Pinot Nero, 30% Chardonnay

Invecchiamento
Da 84 a 108 mesi sui lieviti

Abbinamenti
Carpaccio di capesante, crostacei, rombo, 
selvaggina da piuma

Zona di Produzione
Chigny-les-Roses, Champagne

Dosaggio
2 g/lt

Giallo paglierino intenso L’attacco è vivace, rivelando 
la freschezza caratteristica di 

questa cuvée, e lascia aromi di 
lime e canditi

Il naso è fresco
con accenti floreali 

Denominazione
Champagne

F R A N C I A Chigny-les-Roses

Note sensoriali


