
Prestige

Vinificazione
In tini di acciaio inox, fermentazione alco-
lica

Vitigno
100% Chardonnay

Invecchiamento
Affinamento in bottiglia sui lieviti da 3 a 
4 anni

Abbinamenti
Luccio bianco, aragosta, sushi, frutti di 
mare, ceviche di pesce e frutta esotica

Zona di Produzione
Chigny-les-Roses, Champagne

Dosaggio
6 g/lt

Giallo paglierino brillante Entrata fresca data da mineralità 
e acidità. Il palato poi si fa 

setoso ed elegante

Note delicate di fiori bianchi 
con sfumature di brioche

Denominazione
Champagne

F R A N C I A Chigny-les-Roses

Note sensoriali


