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Albana

Vinificazione
Fermentazione alcolica in acciaio

Denominazione
Romagna DOCG Albana Secco

Vitigno
100% Albana

Invecchiamento
5-6 mesi in acciaio

Abbinamenti
Risotti di pesce, piatti vegetariani, carni 
bianche

Note sensoriali

Giallo paglierino
con riflessi dorati

Fresco, dalla buona acidità e 
tannicità, equilibrato e di buona 
persistenza che regala un finale 
di nocciola verde, appena dolce 
e vanigliato, che infonde voglia 

di ripetere la bevuta

Intenso, splendido bouquet 
ampio e complesso, con 

gradevoli fragranze di miele 
e frutti tropicali, quali banana, 

mango, ananas e sentori di pera

Zona di Produzione
Brisighella

Brisighella | Ravenna


