
I TA L I A

Apistós

Vinificazione
L’uva viene raccolta a mano, diraspata, pi-
giata e fermentata con le bucce in serba-
toi di cemento per circa 30 giorni

Denominazione
IGT Costa Toscana

Vitigno
100% Cabernet Franc

Invecchiamento
Circa 18 mesi in legno (barriques di rove-
re francese di primo e secondo passaggio)

Abbinamenti
Ottimo con primi al sugo di carne, perfet-
to con carni rosse, cacciagione o griglia

Note sensoriali

Zona di Produzione
Bolgheri

Castagneto Carducci | Livorno

Rosso intenso e vivace Complesso, vellutato
ed armonico

Eleganti note varietali erbacee 
e peperone verde


