
G ERMAN I A

Note sensoriali

Untertürkheimer 
Gips Riesling

Vinificazione
Fermentazione naturale sui lieviti fino a 
Marzo

Vitigno
100% Riesling

Invecchiamento
70% in legno e 30% in acciaio

Abbinamenti
Primi e secondi piatti di pesce come spa-
ghetto con vongole e bottarga o branzi-
no al cartoccio. Versatile anche con carni 
bianche

Zona di Produzione
Untertürkheim (Fellbach - Stoccarda)

Classificazione
VDP. ERSTE LAGE - DRY

Fellbach | Baden-Württemberg

Giallo paglierino intenso Tipici sapori del Riesling
di pesca e lime legati insieme 

da una vibrante mineralità

Un Riesling elegante con 
un’acidità fine e movimentata


