
G ERMAN I A

Note sensoriali

Untertürkheimer 
Gips Spätburgunder

Giallo paglierino intenso Tipici sapori del Riesling
di pesca e lime legati insieme 

da una vibrante mineralità

Un Riesling elegante con 
un’acidità fine e movimentata

Vinificazione
Macerazione a freddo con il 20% di uve 
intere

Vitigno
100% Pinot Nero

Invecchiamento
14 mesi in barrique (20% nuove e 80% 
usate)

Abbinamenti
Secondi piatti di carne a base di selvaggi-
na e formaggi stagionati a pasta dura

Zona di Produzione
Untertürkheim (Fellbach - Stoccarda)

Classificazione
VDP. ERSTE LAGE - TROCKEN

Fellbach | Baden-Württemberg


