
F RANC I A

Note sensoriali

Beaune 1er Cru
Teurons

Rubino scuro
con intensi riflessi viola

Tannini ben amalgamati, 
carnoso e corposo.

Ottima armonia

Al naso si aprono note
di fragola, lampone e violetta

Vitigno
100% Pinot Nero

Zona di Produzione
Teurons - Beaune

Denominazione
Beaune AOC Premier Cru

Vinificazione
Macerazione in vasca per circa 15 giorni, 
di cui 3-5 di macerazione a freddo. Ripe-
tute follature ad inizio fermentazione se-
guite da rimontaggi

Invecchiamento
1 anno in botti di rovere (20% nuove)

Abbinamenti
Vitello arrosto, brasato o in salsa. Selvag-
gina da piuma e maiale alla griglia. Ottimo 
con formaggi quali Mont d’Or e Vacherin

Beaune | Borgogna


