D OMAINE

AUVARD

Corton
Charlemagne

Denominazione
Corton Charlemagne AOC Grand Cru

Vitigno
100% Chardonnay

Zona di Produzione
Aloxe-Corton

Vinificazione
Raccolta manuale, fermentazione in botti
di rovere

N Invecchiamento
\‘ 1 anno in botti di rovere

f.‘ Abbinamenti
Pollo stufato al dragoncello, piccione ar-
rosto e pesci di lago di buona grassezza

Note sensoriali

> A <

Giallo dorato luminoso Complesso bouquet di fiori Distinto e strutturato.
bianchi, note burrose, miele, Grande persistenza
frutta secca ed esotica

Orbacca
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