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In Amphora Rosso

Vinificazione
Fermentazione spontanea in anfora

Denominazione
Etna Rosso DOC

Vitigno
50% Nerello Mascalese, 50% Nerello 
Cappuccio

Invecchiamento
12/14 mesi in Anfora ceramica, bottiglia 
per almeno 6 mesi

Abbinamenti
Paccheri al ragù di polpo, arrosti e carni 
alla griglia

Note sensoriali

Zona di Produzione
Etna Nord-Sud e Est-Ovest (Contrada 
Rampante)

Passopisciaro | Catania

 Rosso rubino intenso Fresco, avvolgente, energico
e regolare nella progressione, 
provvisto di tannini compatti

e vellutati. Ottima la 
persistenza con chiusura

di carattere minerale

Elegante e profondo
con profumi di viola, poi frutti 

rossi e scuri maturi e infine
un cenno affumicato


