
Extra Brut

Vinificazione
In acciaio

Vitigno
80% Pinot Nero, 20% Chardonnay

Invecchiamento
72 mesi sui lieviti

Abbinamenti
Ideale con crostacei, ottimo con la cucina 
giapponese e coreana

Zona di Produzione
Aÿ, Champagne

Dosaggio
2 g/lt

Giallo chiaro che brilla grazie 
anche alle delicate bollicine 
che si raccolgono in un filo 

persistente di perle di grande 
purezza

Intenso e completo. Gli aromi 
di agrumi sono in perfetta 

armonia con la mineralità del 
vino e proseguono in uno finale 

persistente

Naso fine e intenso con note di 
agrumi e frutta bianca

Denominazione
Champagne

F R A N C I A

Note sensoriali

Aÿ


