
F R A N C I A

Note sensoriali

Beaune Clos
De La Maladière 
Rouge

Rosso rubino intense
e luminoso

Secco e rotondo, freschezza 
croccante e tannini levigati

con ottima persistenza

Sentori di ciliegia e mirtillo 
rosso su sfondo di sottobosco

e dolci note speziate

Vitigno
100% Pinot Nero

Zona di Produzione
Clos de la Maladiere - Nord di Beaune

Denominazione
Beaune AOC

Vinificazione
Vendemmia manuale, fermentazione in 
acciaio

Invecchiamento
Invecchiamento in botti di rovere con leg-
gera filtrazione

Abbinamenti
Petto d’anatra o formaggi non troppo sta-
gionati come Brie e Mont d’Or

Beaune | Borgogna


