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Note sensoriali

Ambrato tenue Rotondo, gusto pieno
e di lunga persistenza

Note erbacee e amaricanti, 
calde speziate

Genziana Gentile

Metodo di produzione
Macerazione in idroalcolato

Zona produttiva
Tuscolano, Roma

Abbinamenti
Servita fresca ma non fredda, Genziana 
Gentile può essere consumata liscia o 
ulteriormente raffreddata con uno o due 
cubetti di ghiaccio

Gradazione alcolica
30% Alc. / Vol.

Classificazione
Liquore amaro di radice di genziana

Ingredienti
Alcool, acqua, zucchero, radice di genzia-
na lutea, miscela di spezie


