
F R A N C I A

Note sensoriali

Methode Ancestrale 
Blanc De Blancs 

Delicato color salmone L’effervescenza è 
eccezionalmente fine,

con un palato avvolgente
e cremoso

Profilo aromatico caratterizzato 
da note vinose, fiori bianchi, 

sottile panificazione

Vinificazione
Vendemmia manuale. Metodo ancestrale 
con fermentazione che si completa in bot-
tiglia, regalando un vino ricco con dosag-
gio zero

Vitigno
100% Pinot Grigio

Abbinamenti
Ottimo con ostriche e antipasti di salmo-
ne affumicato. Ideale in abbinamento con 
Comtè o formaggio di capra ben stagio-
nato

Zona di Produzione
Parcelle del comune di Ribeauvillè (Alsa-
zia)

Denominazione
Vin De France - Brut Nature
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