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Chianti Colli Senesi
Riserva DOCG

Vinificazione
Fermentazione a temperatura controllata 
con macerazione per 12-15 giorni

Denominazione
Chianti Colli Senesi Riserva DOCG

Vitigno
90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Caber-
net Sauvignon

Abbinamenti
Brasati, carni rosse in umido e selvaggina

Note sensoriali

Rosso rubino intenso
con leggeri riflessi violacei

Di buona struttura e freschezza, 
con tannini morbidi

Mora, mirtillo e note floreali di 
anice e macchia mediterranea e

una gradevole tostatura in 
sottofondo

Zona di Produzione
Colli Senesi

Farnetella | Siena

Invecchiamento
12- 16 mesi di affinamento in botti di ro-
vere di piccole, medie e grandi dimensioni


