
I TA L I A

Floresco

Vinificazione
Fermentazione alcolica in acciaio

Denominazione
Romagna DOC Trebbiano

Vitigno
100% Trebbiano

Invecchiamento
5-6 mesi in acciaio

Abbinamenti
Primi piatti burro e salvia, piatti vegetaria-
ni, carni bianche

Note sensoriali

Giallo paglierino di buona 
intensità con riflessi verdognoli

Fresco, sapido e vivace in 
bocca, dalla buona acidità 

e mineralità. Corpo avvolgente, 
pieno e con un finale morbido 

che richiama la mandorla, tipica 
del vitigno

Da subito intenso e complesso, 
spiccano fragranze di fiori 

bianchi e frutti freschi
a polpa bianca

Zona di Produzione
Brisighella

Brisighella | Ravenna


