
I TA L I A

Sangiovese Superiore

Vinificazione
Fermentazione alcolica e malolattica in 
acciaio

Denominazione
Romagna DOC Sangiovese Superiore

Vitigno
100% Sangiovese

Invecchiamento
5-6 mesi in acciaio

Abbinamenti
Primi con sughi di carne, arrosti di carne 
bianca e rossa

Note sensoriali

Rosso rubino vivace Fresco, avvolgente e vivace,
con tannini morbidi e fragranti, 

dal retrogusto persistente

Fragranze di piccoli frutti rossi 
e neri, con sentori di spezie, 
accenni minerali e una lieve 

nota tostata

Zona di Produzione
Brisighella

Vigneti
Età media 10 anni

Brisighella | Ravenna


