
G E R M A N I A

Note sensoriali

Lämmler Fellbach 
Riesling 

 Giallo paglierino
con riflessi dorati

Palato ricco ed equilibrato 
tra freschezza e dolcezza, 

persistenza elegante
e senza fine

Note morbide e fruttate
di pesca, albicocca austriaca

e menta

Vinificazione
Fermentazione in legno a contatto sulle 
fecce per 10 mesi

Vitigno
100% Riesling

Invecchiamento
In legno

Abbinamenti
Branzino al cartoccio e secondi piatti di 
pesce. Ottimo con formaggi a pasta molle

Zona di Produzione
Untertürkheim (Fellbach - Stoccarda)

Classificazione
VDP. GROSSE LAGE - DRY

Fellbach | Baden-Württemberg


