
G E R M A N I A

Note sensoriali

Forster Pechstein
Riesling 

Giallo paglierino intenso Finale lungo e persistente
con leggera note fumè

Complesso e ampio, con note 
fruttate evolute e punte iodate, 
vulcaniche e pietra refrattaria

Vinificazione
Raccolta e selezione manuale. Pressatu-
ra e breve macerazione. Fermentazione in 
acciaio inox

Vitigno
100% Riesling

Invecchiamento
Imbottigliato dopo 11 mesi sulle fecce e 6 
mesi in bottiglia

Abbinamenti
Secondi piatti di pesce e carni bianche

Zona di Produzione
Forster Pechstein - Pfalz

Denominazione
VDP. GROSSE LAGE

Forst an der Weinstraße | Renania-Palatinato


