
I TA L I A

Contrada Rampante  

Vinificazione
Fermentazione spontanea in tino di rovere

Denominazione
Etna Rosso DOC

Vitigno
85% Nerello Mascalese, 15% Nerello 
Cappuccio

Invecchiamento
12 mesi in botti in rovere e almeno 12 
mesi in bottiglia

Abbinamenti
Carni rosse, polpette, grigliate, formaggi 
stagionati

Note sensoriali

Zona di Produzione
Etna Nord, comune di Castiglione
di Sicilia (CT)

Vigneti
Età media 50 anni

Passopisciaro | Catania

Rosso rubino intenso con 
unghia granata

Buona struttura ed intensità 
aromatica di frutta rossa 

matura e spezie, tannini morbidi 
ed equilibrati. Una complessità 
gustativa con un finale lungo, 

morbido ed elegante

Complesso, mostra sentori
di frutta rossa, frutti di bosco, 

lieve nota floreale e sottofondo 
di spezie


