
SudEst Pecorino 

I TA L I A

Vinificazione
Pressatura soffice senza macerazione. 
Fermentazione spontanea

Denominazione
IGT Terre di Chieti

Vitigno
100% Pecorino d’Abruzzo

Abbinamenti
Ottimo come aperitivo, bene accompagna 
piatti a base di pesce e baccalà e formag-
gi freschi

Note sensoriali

Giallo paglierino
con riflessi verdolini

Avvolgente, strutturato, di 
buona freschezza a persistenza 

Delicato e intenso con
spiccate note floreali e fruttate

Zona di Produzione
Chieti

Chieti

Invecchiamento
Acciaio con tecnica del batonnage per 2 
mesi


