
F R A N C I A

Note sensoriali

Bienvenues Batard 
Montrachet Grand Cru

Giallo dorato Esplosione di aromi floreali con una 
ricchezza perfettamente integrata. 
Eleganti note minerali culminano 

in un finale deliziosamente 
persistente. Morbido, corposo ed 

equilibrio incredibile

Bouquet intenso che rivela 
aromi di frutta gialla, vaniglia, 

caramello accompagnati 
da note burrose. Sentori di 
panificazione e tostatura 

Vitigno
100% Chardonnay

Zona di Produzione
Bienvenus Batard Montrachet, Puligny 
Montrachet – Cote de Beaune

Denominazione
Bienvenues-Bâtard-Montrachet Grand 
Cru AOC

Vinificazione
Raccolta manuale, delicata e immediata 
pressatura delle uve. Fermentazione in 
legno

Invecchiamento
9 mesi in barrique (1/5 nuove botti Allier) 
con batonnage nei primi mesi

Abbinamenti
Grandi risotti di verdure, funghi, carne o 
formaggi. Stufato di carni bianche, arago-
sta alla griglia, Brie de Meux o Roquefort

Puligny-Montrachet | Borgogna


