
F R A N C I A

Note sensoriali

Puligny Montrachet 
Les Reuchaux

Giallo paglierino intenso I dolci sentori si fondono in 
bocca con discreta intensità 
e morbidezza. Chiude con 

un finale equilibrato e molto 
persistente

Bouquet pulito e persistente 
con aromi di acacia, pera, 

vaniglia, e leggero sentore 
tostato

Vitigno
100% Chardonnay

Zona di Produzione
Puligny Montrachet - Cote de Beaune

Denominazione
Puligny Montrachet AOC

Vinificazione
Raccolta manuale, delicata e immediata 
pressatura delle uve. Fermentazione in 
legno

Invecchiamento
9 mesi in barrique (1/5 nuove botti Allier) 
con batonnage nei primi mesi

Abbinamenti
Ottimo con pesce accompagnato da salse 
come filetto di sogliola con carciofi o rom-
bo con salsa alla senape

Puligny-Montrachet | Borgogna


