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Note sensoriali

Denominazione
Etna Bianco DOC

Vitigno
100% Carricante

Zona di Produzione
Etna Est-Ovest (Contrada Rampante)

Vinificazione
Fermentazione in bianco

Invecchiamento
6-8 mesi in anfora di ceramica, bottiglia
per almeno 6 mesi

Abbinamenti
Pesce arrosto, formaggi di media stagio-
natura, carni bianche alle erbe
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Giallo paglierino Intenso e variegato di fiori
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gialli, Viva acidita e una buona

con riflessi verdolini pesca, mela e pera fresca, struttura, dalla cui combinazione

pill un cenno erbaceo

ITALIA Passopisciaro | Catania

scaturisce un profilo consistente
e al contempo morbido ed
equilibrato. salino finale lungo

Orbacca

SELEZIONE VINI




